


Tiramisù     

10

Fiore di Millefoglie

con crema chantilly e frutti rossi 

10

Crostata sottosopra,

frolla alle nocciole con crema al limone

e meringa all’italiana 

10

Tortino al cioccolato fondente

con cuore caldo 

10

Crumble di nocciole

con mele calde,

gelato alla vaniglia e caramello 

10

Pizza dolce della tradizione

Pan di Spagna con bagna all’alchermes

con crema al cioccolato

e crema pasticcera

10

Tagliata di frutta

10

Coperto

4

Acqua

3

Un nostro responsabile incaricato è a vostra completa disposizione per fornire ogni supporto o 
informazione circa ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni, anche mediante l’esibizione di 

idonea documentazione. 

Per garantire una maggiore freschezza delle materie prime, talvolta i nostri prodotti sono surgelati.

Nel fragore della cucina,

ogni panificato,

una storia di dedizione e artigianalità

ogni piatto,

un viaggio culinario

tra i sapori della tradizione



Flan di zucca Delica,

cardamomo con spuma di grana

e riduzione di melograno

15

Scrigno di pane

con zuppa di funghi

15

Selezione di mare

20

Uovo barzotto

su cestino di kataifi

con fonduta di Blu di Picinisco

12

Baccalà mantecato 

con latte di cocco e spuma di patate

15

Scampi scottati

su crema di ceci

15

Calamari in pastella

18

Antipasti

villaeuchelia

Nel fragore della pasticceria,

ogni dolce,

un'armonia di sapori,

un tocco di creatività
che chiude con dolcezza

un momento di pura meraviglia



Guancia di vitello brasata

con purè di patate al tartufo e misticanza

22

Pluma di maiale cbt con senape,

ananas spaziata e patate stick

25

Calamaro arrosto

con salsa di broccoletti

24

Costolette di agnello panate alle erbe

con mayonese e purè di patate

22

Filetto alla Rossini,

vitello con scaloppa di foie gras

e misticanza

35

Filetto di rombo con patate

e salsa olandese

24

 Ricciola in olio cottura

con brunoise di verdure croccanti alla soia

e fondente di patate

25

Primi Piatti

Pasta mista al peperoncino

con cozze e patate,

spuma di cannellini

e polvere di prezzemolo

20

Tortelli di genovese napoletana

con salsa alle pere e pecorino romano

21

Tagliolini con Astice

35

Gnocchi di ricciola

mantecati nel miso con olive disidratate 

e salsa datterini confit

20

Risotto con crema di zucca Delica, 

capasanta e guanciale

20

Tagliolini burro, alici

e scorza di arancia semi candita

25

Fini fini all’istante

con passata di pomodoro

18

villaeuchelia



Guancia di vitello brasata

con purè di patate al tartufo e misticanza

22

Pluma di maiale cbt con senape,

ananas spaziata e patate stick

25

Calamaro arrosto

con salsa di broccoletti

24

Costolette di agnello panate alle erbe

con mayonese e purè di patate

22

Filetto alla Rossini,

vitello con scaloppa di foie gras

e misticanza

35

Filetto di rombo con patate

e salsa olandese

24

 Ricciola in olio cottura

con brunoise di verdure croccanti alla soia

e fondente di patate

25

Secondi Piatti

villaeuchelia

Pasta mista al peperoncino

con cozze e patate,

spuma di cannellini

e polvere di prezzemolo

20

Tortelli di genovese napoletana

con salsa alle pere e pecorino romano

21

Tagliolini con Astice

35

Gnocchi di ricciola

mantecati nel miso con olive disidratate

e salsa datterini confit

20

Risotto con crema di zucca Delica,

capasanta e guanciale

20

Tagliatella autunnale

con funghi porcini e aglio nero

25

Fini fini all’istante

con passata di pomodoro

18



Flan di zucca Delica,

cardamomo con spuma di grana

e riduzione di melograno

15

Scrigno di pane

con zuppa di funghi

15

Selezione di mare

20

Uovo barzotto

su cestino di kataifi

con fonduta di Blu di Picinisco

12

Baccalà mantecato 

con latte di cocco e spuma di patate

15

Scampi scottati

su crema di ceci

15

Calamari in pastella

18

Nel fragore della pasticceria,

ogni dolce,

un'armonia di sapori,

un tocco di creatività
che chiude con dolcezza

un momento di pura meraviglia

villaeuchelia



Tiramisù     

10

Fiore di Millefoglie

con crema chantilly e frutti rossi 

10

Crostata sottosopra,

frolla alle nocciole con crema al limone

e meringa all’italiana 

10

Tortino al cioccolato fondente

con cuore caldo 

10

Crumble di nocciole

con mele calde,

gelato alla vaniglia e caramello 

10

Pizza dolce della tradizione

Pan di Spagna con bagna all’alchermes

con crema al cioccolato

e crema pasticcera

10

Tagliata di frutta

10

Dessert

villaeuchelia

Nel fragore della cucina,

ogni panificato,

una storia di dedizione e artigianalità

ogni piatto,

un viaggio culinario

tra i sapori della tradizione



www.villaeuchelia.it


